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Produktdatenblatt

DIY Tortenbdden Riihrteig

Tortenboden zum Selbstdekorieren

Riihrteig Tortenbdden kaufen

Unsere leckeren saftigen Ruhrteig Tortenbdden schneiden wir fiir euch mit der Hand und
packen diese in Frischhaltefolie ein. Eine quadratische alukaschierte dicke Tortenplatte
(lebensmittelecht, 33x33cm) legen wir dabei.

Nun konnt ihr mit dem Gestalten los legen. Ihr kénnt eure Lieblingscreme oder sonstige
Flllungen verwenden oder unsere Creme in Pulverform dazukaufen und nach Anweisung
anriihren. Die fertig gefiillte Torte kdnnt ihr mit der gleichen Creme oder Ganache ummanteln
oder mit unserem Fondant der Lieblingsfarbe eindecken. Danach kann die Torte nach Belieben
dekoriert werden. Zum Beispiel mit verschiedenen Zuckerblumen oder Tortenfiguren oder
Auflegern, die ihr bei uns dazu bestellen kénnt. Schaut euch unsere Tortendeko Auswahl in
dieser Rubrik und in der Rubrik "Zubehor" an.

Symbol-Foto

UnregelmaBigkeiten in Oberflachen:

Kleine UnregelmaBigkeiten (z.B. leichte Verformungen oder kleine Risse) in Oberflachen kdnnen fertigungs- und/oder warenbedingt
vorkommen und stellen keinen Mangel dar.

Zutatenverzeichnis:

Lebensmittelzusatzstoffe werden Lebensmitteln zugesetzt, um die Haltbarkeit, das Aussehen, den Geschmack oder die
Verarbeitbarkeit in konstant hoher Qualitat zu gewadhrleisten. Hier werden Sie iiber die verwendeten Zutaten und
Zusatzstoffe informiert:

Riithrkuchen: Zucker, WEIZENSTARKE, WEIZENMEHL, Maisstarke, Palmdl, SUSSMOLKENPULVER, Trockenglucosesirup, Sduerungsmittel
Diphosphate, Emulgatoren E475, E472b, E481, Backtriebmittel Natriumcarbonate, Salz, Verdickungsmittel Xanthan, MILCHEIWEISSPULVER,
MAGERMILCHPULVER, Aroma, Speisedl, Hiihnervollei pasteurisiert.

Allergene und Unvertraglichkeitsstoffe:

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im
Endprodukt enthalten sind. Trotz sorgfiltiger Herstellung konnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer
Stoffe/Allergene enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Wir weisen darauf hin, dass
wdhrend des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (z. B. Ernte, Transport, Lagerung, Produktion,
Verpackung, etc.) die Moglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktiibertragung generell nicht ausgeschlossen werden
kann. Es ist uns daher nicht méglich, eine Garantie iiber die vollstandige Abwesenheit von méglichen weiteren Allergenen zu
geben.

Rihrkuchen: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon) sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse, Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), Hiihnerei.
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GréBen- und Gewichtsangaben gelten grundsatzlich nur als Nennwerte, die von den tatsdachlichen MaBen abweichen. Abweichungen von
bis zu 10% sind warentypisch und unvermeidlich.

medium: Gewicht: ca. 1500 g, Hohe: ca. 5 cm, Durchmesser ca. 20 c¢m, reicht fiir 8-10 Portionen Portionen.

Anweisungen fiir die Aufbewahrung, Verwendung, Haltbarkeit:

Nach Ankunft soll die Ware vorsichtig der Packung entnommen und bei Zimmertemperatur (keinesfalls im Kiihl- oder Gefrierschrank!)
gelagert werden. Wir verwenden hochwertige Backzutaten, die dafiir sorgen, dass die Backwaren bei bei vorschriftsméaBiger Lagerung bis zu
10 Tage bei vollem Genuss haltbar bleibt.
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